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SOJA PESCADO MOSTAZA MOLUSCOS LACTEOS HUEVOS SESAMO

000C

GLUTEN CASCARAS DIOX.AZUFRE CRUSTACEOS CACAHUETE APIO ALTRAMUC

* En prevencién del Anisakis: nuestros productos han sido sometidos
a tratamiento térmico o congelacién, conforme al Real Decreto 1420/2006.

** Consulta tus alergias

Entrantes | Con nuestro aceite de oliva y nuestras verduras de huerta ecologica

Ensalada Tarifa ° @ Tomates de Conil; mielva de Almuadrabay eebolletn omuummmamasss 12,00
Ensalada de 1a huerta % ‘Tomates, hojas verdes, zanahoria, cebolleta, huevo y aceitunas ... 11,00
Ensalada de langostinos 06 Langostinos salteados con hojas verdes y salsa de mango y curry 17,00

Sardinitas con st escabeche @ & oo 14,00

Langostinos tigre a la plancha ¢ D
Almejas al estilo de La Pescaderia @ € 0@ ..o 21,00

Gambas blancas )

Cazuela de mejillones marineros € 0@ ... 16,00
Platos de Cuchara

Salmorejo @ I () En temporada 8,00
Crema de verduras (Consultar alérgenos) ... En temporada 8,00
Guiso de la casa (Consultar ALETZENIOS) oo ssisss s En temporada 10,00
Plato Vegetariano

Couscous converduras de huerta O O e 12,00

PescaitO FI' ltO Elaborados con el mejor aceite
| j

Arr OCCS | En su cazuela. Minimo 2 personas

Arroz marinero @ O @ [pers.] 17,00
Arroz con rapey langostinos @ @ ................................................................................................... |pers.] 19,00
Arroz con pulpoy gambones @ O @ () oo [pers.] 20,00
Arroz con carabineros Q) ) @ ... oo [pers.] 28,00

El Atfln ROjO | Platos elaborados con Atin Rojo de Almadraba

Ensalada templada de atin @ & © Hojas verdes, atin rojo, cebolla caramelizada ....... 18,00
Tataki de descargado @ @@ ..o 19,00
Tartarde atin @ OO D i,

I.ee sobre nuestro

............................................... arnGadin s 500
Mortillo de-atin a la planich Q@) s mss——" 28,00
Degustacion de atiin 4 estilos @ (D & @ @
L.omo alto a la plancha, carrillada de atin, ventresca confitada, tataki de descargado ........cccccccccc 41,00

Pescado de]. Estr eChO | Lo mejor de nuestros dos mares

Espaguetis con almejas y langostinos (3 ¢ ()

Calamar ala plancha con verduritas () ...
Corvina gratinada con alioli y su arroz negro @ (0 @) ... 22,00
Pescado fresco del Estrecho a la plancha Q)

Corvina, borriquete; saree, DOMON s s s e 22,00
Laloinis, Qoeeees, TOTEas XTVETO IEUOITTOLEL ovviuocoesioviosessosonseionss sk s st oA S A . 27,00

Guarniciones Extras: patatas, arroz, verduras, efc ... 4,00

Plato eSPeCial infantil | Con todo el carifio

Pechuga de pollo empanada o pasta @ ... [pers.] 12,00

El toque dlllce | Elaboracién propia

Crema catalana © L oo 5,00
Mousse de dulce deleche @ ... 5,50
Helado de yogur con albaricoque y pistacho@Q Q) ... 6,00
Cremoso de chocolate con maracuyd @ ... 6,00

Servicio de pan y aceitunas por persona 1,00€ (I.V.A. incluido)



